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【終日貸切プラン B（キッチン利用不可】 

 キッチンスペースのご利用は出来ません。 

 飲食持ち込み可能 

 ・お皿類 ・カトラリー ・冷蔵庫 ・冷凍庫 ・製氷機 はご利用頂けます。 

 キッチン利用をご希望の方は「終日貸切プラン C キッチン利用」をご利用ください。 

 

当日の流れ 

・代表者の方は、ご予約開始時間の 15 分位前までにご来店下さい。 

・キッチンの使用方法、ゴミの分別、掃除等のご説明を致します。 

・ご予約終了時間の 10 分前に確認に戻ります。それまでに掃除も全て終了させてお

いて下さい。 

 

 

  



2 

 

ご利用頂ける厨房機器 

・製氷機 

・冷凍庫 

・冷蔵庫(厨房外カウンター下) 

・お皿類  

・カトラリー 

 

ご利用頂け無い厨房機器 

・ガスコンロ(3口、業務用) 

・オーブントースター 

・電子レンジ 

・コンベックオーブン 

・炊飯器 (5合炊き、3合炊き) 

・エスプレッソマシーン 

・冷蔵庫(厨房内) 
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お皿類 

オーブントースターの下の引き出しに入っているお皿、コップ類はご利用頂けます。 

主なものは 

・角皿 21cm（大）、18cm（中）、14cm（小） 各 20枚 

・ココット皿（小） 23個 

・ガラス小皿（小） 20個 

・スープ用小鉢（大）（小） 各 20個 

・ガラスどんぶり（大） 15個 

・グラタン皿 10枚 

※ 枚数は欠損している場合もございます。大体の目安として下さい。 

1段目 角皿（小）、コーヒー＆紅茶ソーサー、ココット皿等 
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2 段目 急須、ティーポット、湯呑等 

 

 

3段目 スープ用小鉢、ガラスどんぶり等 
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4段目 角皿（大）（中）等 

 

コップは数が揃っておりませんので、紙コップをご用意しております。ご利用下さい。 

紙皿も少しですがご用意がございますので、ご利用下さい。 

 

片付けについて 

食器用洗剤、スポンジ、布巾はご用意がございますので、 

必ずお皿類は洗浄の上、元の場所に戻して下さい。 

全く違う場所に戻されている方が多く見受けられますので、 

くれぐれも元の状態に戻されるよう、ご注意ください。 
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食材、調味料について 

厨房内にございます食材、調味料につきましては一切ご利用頂けません。 

また冷蔵庫、冷蔵庫内の物もご利用頂けません。 

厨房内の冷凍庫はご利用いただけますが、営業用の食材等が入っておりますので、 

くれぐれもお間違えの無いようご注意ください。 

また、冷蔵庫は厨房外（カウンター下）のほうをご利用いただきますので、 

くれぐれも厨房内冷蔵庫をご利用なさらないようお気を付けください。 
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ゴミについて 

ゴミ袋ご持参の上分別をお願い致します。 

文京区の分別は下記の通りです。 

可燃：紙、プラスチック、生ゴミ 

不燃：アルミホイル、金属、ガラス 

別紙詳細も必ずご確認のうえ、分別をお願い致します。 

瓶、缶、ペットボトルは店を出て右手側に町会の分別ケースが設置されておりますの

で、必ずラベルを剥がし、水洗いをしてから分別して廃棄して下さ 

 

 

料金が発生する粗大ごみについては別途徴収致します。 
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掃除について 

ドライシートとウェットシートをご用意しておりますので、 

ご利用後は必ずクイックルワイパーにて、客席フロア及び厨房内の床掃除をお願いし

ます。 

ドライシートで乾拭き後、ウェットシートで拭き取りして下さい。 

 

 

注意事項 

店内展示物は商品、もしくはお預かりものです。 

破損等が発生した場合は実費を請求させていただきます。 

PoPoKiはカフェで営業をしておりますので、必ず最後にそのまますぐにカフェ営業が

再開できる状態にしてご返却下さい。 

 

 

 

 


